:1. Aminoacidos

L-ARGININA BASE

HOJA TECNICA
CODIGO: AMI0027
VERSION: 30820

La L-Arginina es un aminoacido no esencial precursor del 6xido nitrico. En la industria alimentaria se utiliza como

ingrediente en suplementos alimenticios, bebidas e infusiones, entre otras.

ALERGENO TIPO: Ninguno.
ORIGEN: Sintético
GRADO: Farma

CARACTERISTICAS
SENSORIALES
APARIENCIA: Polvo cristalino
COLOR: Blanco
OLOR: Caracteristico

ROTACION ESPECIFICA:
ENSAYO:

PERDIDA EN SECADO:
RESIDUOS DE IGNICION:
CLORUROS:

SULFATOS:

HIERRO:

METALES PESADOS:
IDENTIFICACION:

IMPUREZAS ORGANICAS VOLATILES :

SOLUBILIDAD: Hidrosoluble
PORCION: *

MICROBIOLOGICAS

CUENTA TOTAL EN PLACA: Max. 1 000 UFC/g

HONGOS Y LEVADURAS: Méax. 100 UFC/g

COLIFORMES TOTALES: Negativo
E. COLI: Negativo
SALMONELLA: Negativo

FISICOQUIMICAS

+26.3%a +27.7°
98.5a101.5%
Max. 0.5%
Max. 0.3%
Max. 0.05%
Max. 0.03%
Max. 0.003%
Max. 0.0015%
Absorcién Infrarroja

Conforme

CONSIDERACIONES DE MANEJO Y MANIPULACION

VIDA DE ANAQUEL TOTAL (A PARTIR DE LA FECHA DE PRODUCCION)

PESO APROXIMADO POR PRESENTACION

e e

24 Meses

25 kg (55 Ib)
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El almacenamiento y transporte bajo BPM y respetando las

condiciones de Temperatura 30°C y de Humedad 75% HR
CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE aseguran la estabilidad del producto durante la vida de

anaquel total

Este producto es Higroscépico NO, y Fotosensible NO.

CERTIFICACIONES DEL INGREDIENTE: GLUTEN-FREE VEGAN

jConocer mas!

Nuestras ingredientes no estdn intencienados para diagnosticar, tratar o curar ningun padecimiento o enfermedad,

# m Todas  nuestros  ingredientes  han  sido  fnspeccionados ¥ aprobados  por  nuestros  lineamigntos
N

I rea s e calidad con base en 15022000:2018 asi garantizamos lg inocuidad en cada uno de ellos,
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https://www.americaalimentos.com/contacto

