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Frutas,Vegetales
® Deshidratados.

”

HOJA TECNICA
JUGO CONCENTRADO DE CIRUELA CODI(JSO: FRU0007

VERSION: 24120

El jugo concentrado de ciruela es un producto que se obtiene a partir de la extraccién del jugo de ciruelas maduras
reteniendo las caracteristicas de sabor y color de la fruta, es fuente de vitamina C, E y K por la naturaleza de la fruta.
Se utiliza como ingrediente para jugos, licuados, yogurt, entre otros.

ALERGENO TIPO: Ninguno. SOLUBILIDAD: Hidrosoluble
ORIGEN: Natural PORCION: Dosis en base a su aplicacion.
GRADO: Alimento

CARACTERISTICAS
SENSORIALES MICROBIOLOGICAS

APARIENCIA: Liquido viscoso CUENTA TOTAL EN PLACA: Max. 1 000 UFC/g

COLOR: Café oscuro HONGOS Y LEVADURAS: Méx. 500 UFC/g

SABOR: Ligeramente' a ciruelas COLIFORMES: Max. 10 NMP/g

caramelizadas
SALMONELLA: Negativo/25 g
E. COLI: Negativo
STAPHYLOCOCCUS: Negativo
AFLATOXINAS TOTALES: Max. 4 ppb
FISICOQUIMICAS

9BRIX: Min. 702

ACIDEZ TITULABLE (ACIDO MALICO): 1.5a2.2%

VISCOSIDAD: Min. 8 000 cps

PH: 3.2-4.0

ACTIVIDAD DE AGUA: Max. 0.8

ADITIVOS: Ninguno

CONSIDERACIONES DE MANEJO Y MANIPULACION

VIDA DE ANAQUEL TOTAL (A PARTIR DE LA FECHA DE PRODUCCION) 24 Meses

PESO APROXIMADO POR PRESENTACION Galén de 55Ib
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Consérvese bien cerrado en un lugar fresco y seco,
protegido de la luz solar, humedad y calor directo.
Temperatura maxima de 30 °C y humedad relativa de 75
% HR

Este producto es Higroscépico NO, y Fotosensible NO.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

CERTIFICACIONES DEL INGREDIENTE: NON-GMO CARTA GARANTIA  GLUTEN-FREE
iConocer mas!

Nuestras ingredientes no estdn intencienados para diagnosticar, tratar o curar ningun padecimiento o enfermedad,

# m Todas  nuestros  ingredientes  han  sido  fnspeccionados ¥ aprobados  por  nuestros  lineamigntos
N

I rea s e calidad con base en 15022000:2018 asi garantizamos lg inocuidad en cada uno de ellos,
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