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BACILLUS COAGULANS BC99 3E11 UFC/g

HOJATECNICA / ESPECIALIDADES / CODIGO ESPO152 / VERSION 4926

Podemos definir al Bacillus coagulans como un microorganismo probidtico versatil, siendo un bacilo esporulado que produce acido L (+) lactico
(biolégicamente activo). Bacillus coagulans BC99 resiste las condiciones mas extremas y agresivas del cuerpo y de los procesos alimentarios,
haciéndolas ideales para usar en todo tipo de productos.

ALERGENO: No. SOLUBILIDAD: Hidrosoluble
ORIGEN: Natural PORCION: *la requerida segtn la aplicacidn
GRADO: Alimento

Caracteristicas
SENSORIALES MICROBIOLOGICAS

APARIENCIA Polvo granulado CELULAS VIABLES Min. 3E11 UFC/g

COLOR Beige claro a marrén claro NUMERO DE ESPORAS Min. 3E11 UFC/g

OLOR Sin olores anormales COLIFORMES Max. 10 UFC/g
HONGOS Y LEVADURAS Max. 50 UFC/g
E.COLI Negativo
SALMONELLA Negativo en 25 g

FISICOQUIMICAS

HUMEDAD Max. 5%

ACTIVIDAD DEL AGUA &#60;0.15

PLOMO &#60;0.5 ppm

ARSENICO &#60;0.5 ppm

MERCURIO &#60;0.1 ppm

CADMIO &#60;1 ppm

Consideraciones de manejo y manipulacion

VIDA DE ANAQUEL TOTAL (A PARTIR DE LA FECHA DE PRODUCCION) 36 Meses
PESO APROXIMADO POR PRESENTACION 5 kg
CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE Consérvese bien cerrado en un lugar protegido de la luz solar, humedad y

calor directo, siguiendo las Buenas Practicas de Almacenamiento.
Temperatura méaxima de 30°C y Humedad relativa de 75 % HR.Este
producto es Higroscépico Sl.

Todos nuestros ingredientes han sido evaluados y aprobados por nuestros lineamientos de inocuidad basados en 1SO 22000:2018,
asi garantizamos BPM (GMP) en cada uno.

Nuestros ingredientes no estan intencionados para diagnosticar, tratar o curar ninguna enfermedad o padecimiento.
Los derechos de propiedad intelectual del contenido de las paginas web, su disefio grafico y cédigos, son titularidad de América Alimentos SA de
CVy, por tanto, queda prohibida su reproduccion, distribucién, comunicacidn publica, transformacién o cualquier otra actividad que se pueda

realizar con los contenidos de esta pagina web.

(© (33)10258334 [ info@americaalimentos.com


https://api.whatsapp.com/send?phone=523310258334&text=%25C2%25A1Hola%2521+Estoy+viendo+la+hoja+t%25C3%25A9cnica+de+BACILLUS+COAGULANS+BC99+3E11+UFC%252Fg+y+me+interesa+conocer+m%25C3%25A1s+acerca+del+producto.
mailto:info@americaalimentos.com

	BACILLUS COAGULANS BC99 3E11 UFC/g
	Características
	Consideraciones de manejo y manipulación


